Les Entrées

Amuses bouche 10 pieces/pers 3.50€
Terrine de Volaille aux légumes 6.50 €
Escargots croguants a la creme d’ail 6.50 €
Cassolette d’écrevisses sauce safrané 7.00€
Marinade de saumon cru a I’huile d’olive

et citron vert. 8.00 €
Terrine de foie gras de canard maison 9.00 €

et ses toasts.
Poisson froid entier accompagné de crevette8.00€

Les patisseries

Mignardises 5 pieces/pers 350€
Créme brulée 2.00€
Piéce montée 3 choux/pers

Sans nougatine 250 €
Avec nougatine 3.00€

Entremet aux choix
Sorbet maison aux choix

2.40 €/ la part
6.00 €/ le demi litre
11.00 €/ le litre

-Restaurant la Gentillere
Raphaél et Sonia Robert
A Naconne 42110 Cleppé
Tel : 04/77/26/08/86 Fax : 04/77/26/07/24
www.restaurant-la-gentillere.com

Carte de plats a emporter

Les Poissons

Duo de St-Jacques et Gambas

flambés au whisky 9.00€
Filets de lotte au bacon sauce poulette 7.00€
Cuisses de grenouilles a la persillade 8.00 €
Filet de perche aux asperges verte 9.00€

Tous nos poissons et viandes sont accompagnés de Iégumes.

Menu a 17.00 €

Mousse de saumon facon belle maman
**%

Mignon de porc aux herbes et ses légumes
* k%

dessert maison

Les Viandes

Plat du jour 5.00 €
(servit du lundi au samedi midi uniquement)
Dodine de lapin farcie sauce provencale  7.50 €

Mignon de porc aux herbes 8.00 €

Supréme de pintade a la creme 8.00 €
Duo d’agneau : noisette au thym et 8.00 €

sa pastilla.

Magret de canard aux griottes sauvages  9.00 €
R6ti de veau en cocotte a I’ancienne 8.00 €

Menu a 19.00 €

Cassolette d’écrevisses sauce safrané

***

Supréme de pintade a la creme et ses légumes
**%

dessert maison

Nous pouvons également vous faire d’autres propositions de plats et menus a emporter
pour vos différentes réceptions de famille ou d’affaires (baptéme, anniversaire, mariage, lunchs, repas de fin d’année...).

Merci de réserver vos plats ou menus avec une avance de 72 heures.

Fermeture hebdomadaire le mardi soir et le mercredi toute la journée.


http://www.restaurant-la-gentillere.com/

