La Gen‘[ﬂl‘ere Restaurant de type traditionnel
Restaurant, traiteur... Menus de 17 €324 €

Mr et Mme Robert (servi tous les jours) avec comme spécialités:

Installés depuis 2004
-Téte de veau sauce gribiche

A Cleppé (5 min. de Feurs) -Terrine de foie gras de canard au cognac maison
04/77/26/08/86 -Gambas et St-jacques flambées au whisky
-Jambon cuit au foin
-Friture

-Cuisses de grenouilles a la persillade
-Patisseries maison

Tous les jours

Tous les midis (sauf dimanche)
(du lundi au samedi) le chef vous propose
un menu du jour des menus a la carte
différent de 12.50 € a 16.00 €
a partir de 9.50 €
boissons comprises. Une entrée + un plat

garni + un dessert

Le chef vous propose des menus spéciaux pour les groupes avec

Fermeture hebdomadaire le mardi soir, - - -
boissons comprises de 17 € a 35 €.

le mercredi toute la journée
et le dimanche soir.

Le restaurant peut accueillir jusqu’a 60 personnes.

www.restaurant-la-gentillere.com

; : Notre établissement posséde un grand parking privé.
E-mail: contact@restaurant-la-gentillere.fr




*Le restaurant la Gentillere pro-
pose un large choix de plats a
emporter et de nombreuses pos-
sibilités en tant que traiteur.

*Depuis plus d’'un an maintenant
nous effectuons la livraison de
repas a domicile, en fonction des
régimes alimentaires, sur le sec-
teur de Cleppé.

*Depuis deux ans nous fournis-
sons les cantines scolaires avec
des menus équilibrés pour des
enfants.

*Depuis peu, nous proposons des
plateaux repas complets pour les
entreprises. (possibilité de livrai-

son)

TRAITEUR

1-Pour toutes vos cérémonies, réunions de famille,
associations...

-buffet de hors d’ceuvres variés a partir de 7.50 € la part.
-poissons froids entier (tarif en fonction du court de la marée)
-plats garnis ( paélla, bceuf bourguignon, jambon cuit au foin...)
a partir de 4.00 € la part.

-buffet de desserts maison a partir de 5.30 € la part.

-piéces montées a partir de 2.50 € la part.

-patisseries maison a partir de 2.30 € la part.

-Nous tenons a votre disposition un large choix de menus adaptés aux
évenements, aux envies et surtout aux budgets de chacun.

2-Pour tous les jours, des propositions de plats a emporter
sont a votre disposition sur une carte au restaurant avec:

-des entrées a partir de 3.50 € la part.
-des plats chauds a partir de 4.50 € la part.
-des desserts a partir de 2.30 € la part.

3-Pour les fétes de fin d’années, nous proposons une carte
spéciale disponible début décembre avec:

-terrine de foie gras maison au cognac
-plateau de fruits de mers

-chocolats de noél maison

-buches de noél....

Les tarifs annoncés sont valable jusqu’au 31 décembre 2012. I.P.N.S.



