Nos Entrées festives

Froides: Prix a la part
Menu a 23.00 € Terrine gourmande de sanglier aux éclats de noix,

makrensifondants, confit doignons maison@as. . . ......... 8Es | £ 6.80 €

Terrine de poisson au gambas relevée . 1 : : . ,
e L a Terrine poisson aux gambas relevée de sa mayonnaise citronnée............ 7.00 €

de sa mayonnaise citronnée
; < Saumon Gravlox mariné accompagné de son beurre

Cassolette d'escargots de bourgogne d'échalotes confites et pain QUX CEréales .. ..........ovui i 10.00 €

mijotés au cepes,
crumble croustillant a la persillade Foie gras de canard cuit au torchon, chutney mirabelles,
000 tranchelgelpCiRiGiEE]ees . . . . . (omeay. .. .. . U . | S e . . . . 12.00 €
Filet de rouget émulsion d'agrumes et ’ Chaudes:
brunoise de céleri-rave, gratin dauphinois

Menu enfant a 12.00 €

Paté en croute richelieu

e Coquille St-Jocques a la bretonne, gratinéeaufour........................... 8.50 €

Aiguillette de poulet
o la créme,

gratin dauphinois

Fkk

Cassolette d'escargots de bourgogne mijotés au cepes,

sauce cidre doux, gratin dauphinois crumble croustillant @ la persillade .. ... 8.50 €

*kk

Feuilleté de homard & la fondue de poireaux

X e T Blche mousse framboise,
Blche royal au chocolat o et-SQ Créme QU ChAMPAGNE . . .. ...t e e e i 11.00 €

s panna cotta vanille
ou

ou
Fondant de pintade farcie a la normande
Blche praliné aux notes d'oranges '

Nos Plats de fétes™

Pavé de merlu blanc réti, parfumé & la biere de noél et pain d'épices........ 10.50 €
_ Filet de rouget émulsion d’ agrumes et brunoise de célerirave............... 1.00 €
Menu a 29.00 € Pavé de bar en écailles de pomme de terre, jus d'écrevisses corsé........... 12.00 €
R e oo B TNl & il G Fi ok ey, De Tl Cuisses de grenouillesalapersillade . ............... ... .. i 12.00 €
tranche de pain d'épices Risotto crémeux au butternut et éclats de chataignes,
ou COPEAUX T€ PAMMESAN . ..t ettt ettt ettt et et e et e et e 10.00 €
Feuilleté de homard o la fondue de poireaux et sa creme au champagne

o Civet de cerf sauce aux griottes et épicesdouces . ........................... 9.00 €

Pavé de bar en écaille de pomme de terre, ) L d ’ L
jus d'écrevisses corsé, gratin dauphinois Epaule de porcelet confite aux épices et jus dorange réduit ................. 11.00 €
R Db D ) ) o Fondant de pintade farcie a la normande, sauce au cidre doux.............. 12.00 €

Supréme de chapon réti, jus réduit a la truffe noire, gratin dauphinois
o Supréme de chapon réti, jus réduit a la truffe noire .......................... 13.00 €
Blche royal chocolat

ou Filet de veau réti o basse température sauce creme de morilles............. 13.00 €

Blche exotique mangue passion et chocolat blanc

*Tous nos plats de fétes sont accompagnés d'un gratin dauphinois (200 g)



Nos Gourmandises de fétes

Des recettes maison qui allient finesse, gourmandises
et élégance pour clbéture vos repas de fétes en beauté.

Bdche Royal Chocolat

Mousse légére au chocolat sur génoise cacoo, coeur croquant praliné
et glagage fondant.

Blche exotique mangue passion et chocolat blanc

Alliance rofraichissante d'une mousse passion, d'un insert mangue,
d'un croustillant chocolat blanc et d'une génoise moelleuse.

Bdche mousse framboise, pana cotta vanille

Mousse légére a la framboise, coeur fondant de panna cotta vanille
et biscuit moelleux, nappé d'un glagage rouge éclatant.

Bldche Mont-Blanc Vanille et Marron

Alliance fondante d'une mousse vanille et dune mousse marron,
coeur de créme de marron et biscuit cuillere moelleux.

Bldche praliné aux notes d'oranges

Mousse praliné onctueuse, coeur crémeux a lorange, biscuit chocolat, finition
velours brun.

Bdche vanille et fraise gourmande

Mousse vanille onctueuse et mousse fraise légere, coeur coulis de fraise, biscuit
joconde moelleux.

12/14 pers = 65.00 € 8/10 pers = 45.00 € 4/6 pers = 25.00 €
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Carte Traiteur

Valable du 15 décembre au 31 décembre

Commande jusqu’au 22 décembre pour noél et
jusqu’au 29 décembre pour la Saint Sylvestre

1683 route de Feurs - 42110 Cleppé
04 77 26 08 86 ou 06 42 809818
restaurant.la.gentillere@orange.fr




